
DESAYUNOS & BRUNCHDESAYUNOS & BRUNCH  

AVOCADO TOAST

TOAST BEEF

$210

Con queso, jamón ahumado, tocino,
huevos al gusto. Topping de miel y
frutos rojos.

Pierna de cerdo horneada con
cerveza y especies. Con huevos
estrelldos.

Mix de lechugas con vinagreta,
aguacate, tocino y huevo estrellado.

Mix de lechugas con pesto,
aguacate, láminas de rib eye,
huevo estrellado. 

PAN FRANCÉS

FRENCH TOAST ESPECIAL

$200
$330

HUEVO (2)

TOCINO

POLLO

PAPA O FRIJOL

PAN DE LA CASA

CHILAQUILES

CHORIZO DE TOLUCA

$50

$60

$60

$50

$85

$40

$110

PULLED PORK BURGER $250

WAFFLESWAFFLES
 NATURALES

DE CAMOTE O MANZANA

TOASTSTOASTS

$220

$200
$250

*Acompañados con papas salteadas*

$280

PU
LL

ED
 PORK BURGER

FRENCH TOAST ESPECIAL

WAFFLES NATURALES

TUÉTANOS $240

HUEVOS, CARNE Y TUÉTANOS $450

BREAKFAST BURGER
Pan Brioche, carne 80/20, huevos
estrellados, tocino, queso
americano y mayonesa.

$270

AGUACATE $50

POSTReS DE LA CASAPOSTReS DE LA CASA
CHURROS Y CARAJILLO

$195AFFOGATO

SALMON TOAST
Salmón ahumado aderezado con
cebolla morada acompañado de
tocino, huevos cremosos, spring
mix y limón amarillo.

$295



DESAYUNOS DEL CHEFDESAYUNOS DEL CHEF
*Acompañados de cubos de papa salteada y frijoles*

LOS CHILAQUILESLOS CHILAQUILES *Acompañados de queso seco y frijoles*

ROJOS O VERDES

POBLANOS
En salsa de chile California.

LANGOSTA

MACHACA

CHORIZO DE TOLUCA

LENGUA

DE CAMARÓN
En salsa de chipotle.

CACHETE DE CHICHARRÓN

CANGREJO A LA MEXICANA
Chipotle con mermelada de
manzana y miel de maple.

DE MOLE

CON PATO
Confitado y salsa quemada.

CON CHICHARRÓN DE RIB EYE

CON HUITLACOCHE

CON PULPO Y MEJILLONES

$140

$250

$460

$250

$250

$300

$250

$270

$260

$200

$250

$250

$300

$355

LENGUA DE RES CONFITADA
Montado en 2 tortillas con huevos,
bañado en salsa verde.

$300

HUEVOS & CARNE
Corte clasificado USDA sellado
a la parrilla.

$300

MACHACA
Carne de Obregón preparada
con cebolla, tomate y chile
verde.

$250

CHORIZO DE TOLUCA
Almendrado rojo y verde,
preparado con huevos al gusto.

$250

PULLED PORK
Con pierna de cerdo horneada
en cerveza y especias, bañado
en salsa roja.

$275

Salsa de rajas poblanas y  
elote amarillo.

De res confitada y salsa verde.

RANCHEROS DE MOLE
OAXAQUEÑO

$210

Salsa aromatizada con hierbas
finas y cebolla caramelizada en
reducción de champaña.

Bañados en salsa verde con
tomatillo y cilantro.

CHILA
QUILES DE CHICHARRÓN DE RIB EYE  

MARLIN
Machaca de marlín ahumado en
salsa roja con aromas de
chipotle,

$260



OMELETTES DE LA CASAOMELETTES DE LA CASA
*Acompañados de queso seco y frijoles*

LANGOSTA
Aromatizada con tomillo.

CANGREJO
A la mexicana bañado en
bisque de cangrejo.

CAMARONES
En salsa de chipotle.

LENGUA
En salsa verde.

MARLÍN
Ahumado bañado en su
salsa.

VEGETARIANO
Sin yema, con pimienta, ejote,
champiñones, espinaca,
tomate cherry y queso feta.

RAJAS POBLANAS
Bañado en salsa de chile
California.

CHAMPIÑONES
Con espinacas salteadas.

JAMÓN CON QUESO

TOCINO Y CEBOLLA
CARAMELIZADA

HUITLACOCHE

NÓRDICO

LORETANO

CHICHARRÓN PRENSADO

$460

$260

$250

$300

$260

$210

$250

$190

$190

$190

$270

$300

$300

$270

HUEVOS AL GUSTO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $180

OMELETTE HUITLACOCHE OMELETTE LORETANOOmeletTe rajas poblanas

Rajas poblanas con elote
bañado en una salsa de chile
california.

Relleno de papas salteadas
con tocino, bañado en una
salsa de mejillones y
camarones con tomates
asados.

Relleno de cangrejo y almeja
chocolata, bañado en salsa de
escabeche de almeja. 

Salsa roja tatemada y
reducida en su jugo.










